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Cukiernia Stodko od 2016 roku specjalizuje sie w tortach zaréwno
klasycznych czy personalizowanych, ale i firmowych. Do tej pory zaufaty
nam takie firmy i instytucje jak PZU, Kino Helios, Glosel, N50 Centrum
Treningowe, Sii, Bagat, BGT Group, Inspeerity, Dobre Liski czy
Uniwersytet w Biatymstoku.

JesteSmy malutkqg manufakturg, ktéra dba nie tylko o pigkny wyglad,
ale i niezapomniany smak! Wszystko w naszej niewielkiej pracowni
robimy wiasnorecznie - zaczynajgc od fruzelin, konfitur i mocno
owocowych zelek do musdw, poprzez biszkopty na Swiezych jajach i
kremy bazujgce na wioskiej czekoladzie, az do finalnego otulenia tortu
kremem z biatq czekoladq i wylania dripu.

JesteSmy gwarancjg efektu WOW! na waznej firmowej uroczystoscil
Nasz tort zadowoli kaidego Prezesa i Panig Prezes, a gdy na
talerzykach zostang juz tylko okruszki, na sali bedzie unosi¢ sie cichutki
pomruk zadowolonych pracownikéw brzmigcy “mhm, dobry, taki nie
za stodki”! o
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Wykonujemy réwniez torty w formie babeczek, klasycznych z owocami lub
persnalizowanych, zdobionych wydrukiem Pahnstwa logo na masie cukrowe.

Zapytania prosimy kierowaé:
telefonicznie 694121656
mailowo: slodkobialystok@gmail.com
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Klasyczna dekoracja (np. kwiaty, owoce, beziki, makaroniki, stodkosci - do

wyboru + logo, napis, cyferki.

Figurki z masy cukrowej, wydruki na masie cukrowej i inne elementy, np.

logo. Koszt dekoraciji i to, czy jesteSmy w stanie wykona¢ dang dekoracje
okre$la produkcja dlatego prosimy o podanie jak najwigcej szczegdtdw w

celu wyceny.

Klasyczna babeczka z owocami lub stodkosciami: 13-14zt/szt, babeczka z
logo: 18-19zt/szt. Smaki do wyboru (minimum 12szt w jednym smaku) :

Ciasto: czekoladowe, waniliowe

Nadzienie: wisniq, porzeczka, jagoda, karmel, $wieze owoce, marakuja, cytryna
Krem: Smietanka z mascarpone, biata czekolada, czekolada

Srednica

1I3cm

16 cm

18 cm

20cm

22cm
Pietrowy 13cm + 20cm
Pigtrowy 13cm + 22cm
Pietrowy 16cm + 24cm
Pietrowy 18cm + 25cm

Pietrowy 18cm + 26cm

llo§€ porciji

6-8
10 - 12
15-16
20 - 22
25-26

30
35
40-45
50-55

60-65

Klasyczny
280 - 300zt
360 - 390zt
410 - 430zt
470 - 500zt
540 - 610zt
650 - 760zt
730 - 760zt
850 - 880zt
1050 - 1100zt
1190 - 1240zt

Personalizowany

240zt + dekor

330zt + dekor

370zt + dekor

440zt + dekor

500zt + dekor

580zt + dekor

680zt + dekor

780zt + dekor

980zt + dekor

1120zt + dekor

Torty powyzej 70 porcji - cena ustalana indywidualnie, startujgc od 19zt za porcje.
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1. MASCARPONE Z OWOCAMI
jasny biszkopt [ krem $émietanka z mascarpone,
mix owocow: truskawki, maliny, boréwki /
mus malina-truskawka-jagoda

2. CYTRYNOWA BOROWKA
jasny biszkopt / mus jagodowy /
krem Smietanka z mascarpone, lemon curd, boréwka

3. LIMONKA/TRUSKAWKA/PRAZONY KOKOS
jasny biszkopt [ krem limonkowy, truskawki,
prazone wibrki kokosowe

4. MANGO/BIALA CZEKOLADA/MALINY
jasny biszkopt naturalny / krem mango, maliny /
krem biata czekolada, maliny

5. SZNIKERS WHITE Z PORZECZKA
jasny biszkopt [ mus z czarnej porzeczki /
krem biata czekolada z karmelem i orzeszkami ziemnymi

6. JESZCZE BARDZIEJ WISNIOWA CZEKOLADOWA WISNIA!
ciasto czekoladowe [ mus wisniowy /
krem czekoladowy, domowa fruzelina wisniowa

7. CIASTECZKOWY OREO
ciasto czekoladowe [ krem Oreo, pokruszone ciasteczka Oreo

8. KROL RED VELVET CAKE
wilgotne czerwone ciasto na bazie maslanki /
krem cream cheese na bazie serka §mietankowego

CHRUPIACA PRALINA + 27t ZA PORCJE*
*Jesli tort ma podany przedziat iloSci porcji to bierzemy pod uwage goérng granice,
np. Fi16,10-12 porciji, 12x2zt = doptata 24zt






